Bramborové spunty ve strouhance
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- Strouhané brambory 450 ¢

- Hrubd mouka 250 g

- Vejce 1 ks

. Stl 1 ks

- Maslo 30 g

- Strouhanka 50 g

- Maslo na omasténi 1 ks

- Cukr moucka na posypani 1 ks

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Nejprve si dame do vétsiho kastrolu maslo a na ném oprazime strouhanku do zlatova. Dame na
stranu. Z brambor, mouky nebo détské krupicky, vejce a soli vypracujeme tésto. Udélame valecCek v
pruméru asi 3 cm a z ného krajime kousky /Spunty/. Dame do vrouci vody a varime asi 5 minut. Ihned
po vytazeni z vody a okapani obalujeme ve strouhance. Z tohoto mnozstvi je 24 ks $puntu. Na taliri
posypeme cukrem a polijeme prepusténym maslem. Podavame s kompotem.
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