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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Listové tésto 1 ks

- Maslo 25 g

- Jahodovy dzem 350 g

- Smetana ke Slehani 200 g
- Maliny 12 ks

- Mouckovy cukr 2 1zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na pracovni plose si rozlozim plat listového tésta. Pravitkem si delsi stranu rozdélim na Ctyri dily,
kratsi na tri. VSechno si pékné namérim a nakreslim a nakonec ostrym nozem rozdélim na 12 Casti.

Troubu predehreju na 180°C. Na plotné rozpustim maslo a maslovackou vymazu formu na muffiny.
Do kazdého otvoru vlozim jeden obdélnicek z listového tésta tak, aby okraje trochu presahovaly a
dam péct.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Pecu asi 20 minut nebo az maji koSi¢ky zlatohnédou barvu. Kazdy koSi¢ek naplnim jednou nebo
dvéma 1zickami dZzemu, jak mam zrovna chut.

Ze smetany vysleham do polotuha Slehacku a 1zickou ji ozdobim kazdy kosicek. Nakonec navrch
posadim malinu a poprasim mouckovym cukrem.



