Bramborove tycky

Kategorie: Ostatni

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Strouhané brambory 600 g
- Maslo 300 g

- Polohruba mouka 600 g

- Medvédi gril 7 1zicka

- Prasek do peciva 1 1zicka

- Vejce na potreni 1 ks

- Seminka na posypani 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Varené, zchladlé brambory oloupeme a najemno nastrouhame. Priddme mouku, zméklé maslo,
koreni, prasek do peciva a zadélame tésto. Rozdélime na stejné dilky a z nich délame valecky cca 1
cm silné. Tycky klademe na plech s pecicim papirem, potreme rozslehanym vejcem a posypeme
makem, sezamem, kminem,..... PeCeme v trobé vyhraté na 190°C dozlatava.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

