Listové roladky

Kategorie: Ostatni

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 2

- Listové tésto 1 ks

- Anglicka slanina 1 ks

- Sunka 1 ks

- Syr 1 ks

- Okurka 1 ks

- Kecup 1 ks

- Horcice 1 ks

- Vejce na potreni 1 ks

- Sezam na posypani 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Listové tésto rozdélime na polovinu a z kazdé vyvalime plat 30 x 40 cm. Rozkrajime na obdélniky 4 x
15 cm. Potreme keCupem nebo horcici, polozime platek slaniny (nebo jiné uzeniny), dame kousek
kyselé okurky, syra a zabalime. Ingredience muzeme stridat podle chuti. Roladky prendame na plech
s pecicim papirem, potreme rozslehanym vejcem a posypeme sezamovym seminkem. PeCeme v
troubé vyhraté na cca 200°C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

