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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 1 Izice

- Cibule, nadrobno nakrajena 1 ks

. Cesnek 3 strouzek

- Kureci prsa, nakrajena na kousky 2 ks

. Zampiony, nakrajené 1 hrst

- Silny kureci vyvar 11

. Zazvor, oloupany, nakrajeny na kolecka 1 ks
- Chilli papricka, nasekana na kousky 1 ks
- Kokosové mléko 1 plechovka

- Limetka 2 ks

. Sul 1 Spetka

- Koriandr 4 snitka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Vietnam

Pocet porci: 4

Postup:

Olej rozpalte v hrnci a pak na ném 5 minut opékejte cibuli, pridejte cesnek a zhruba po minuté i
kureci maso. Nechte ho zprudka opéct a zatdhnout, v zadném pripadé by se nemélo dusit. Teprve
pak pridejte zampiony, kratce je opecte a vSe zalijte vyvarem, pridejte zazvor a chilli papricku a


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

varte asi 25 minut. Nakonec prilijte kokosové mléko. Zahrejte a dochutte stavou z limetky a soli.



