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Suroviny

Porce: 2

- Listové tésto 1 ks

- Brokolice 1 ks

- Syr cihla 150 g

. Sunka 150 g

. Cervena cibule 3 ks

- Vejce 1 ks

. Slehac¢ka 150 ml

- Koreni ¢arodéjka 2 1zicka
Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadneé
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Z tésta vyvalime plat nepatrné vétsi nez je

pecici plech a prenddame na plech. Okraje zvedneme podle hran plechu. Plat propichame vidlickou a
dame do trouby vyhraté na 200°C predpéct. Poloupeceny plat vyndame z trouby, poklademe tenkymi
pulkolecky cibule a drobné pokrajenou Sunkou. Na plat dale rozprostreme napolo uvarenou brokolici
délenou na drobné rizicky. Zalijeme Slehackou, ve které jsme rozslehali vejce a koreni. Nakonec
posypeme strouhanym syrem a vlozime do trouby na 10 - 15 minut dopéci. Kola¢ muzeme podéavat

teply i studeny.
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