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Suroviny

Porce: 4

- Mleté veprové maso 500 g

- Klobésa Chorizo 200 g

- Lesni houby 200 g

- Cherry rajcatka 100 g

- Olivovy olej 2 1zice

- Solamyl 1 1zicka

- Mletéa paliva paprika 1.2 1zicka

. Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Houby a klobdsu nakrajime na drobné kosticky, opeceme je 8 minut na olivovém oleji a nechame
prochladnout. Pak smés promichame s mletym masem a solamylem a ochutime soli, peprem a
mletou paprikou. Ze smési utvorime kulicky o pruméru 3 c¢m, rozlozime je na plech s papirem na
peceni a vlozime na 10 minut do trouby vyhraté na 220°C. Nakonec kazdou kulicku ozdobime pllkou
rajCatka, které propichneme paratkem. Poddvame doplnéné bilym chlebem.
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