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Suroviny

Porce: 3

- Listové tésto 1 ks

- Uzeniny 200 g

- Tvrdy syr 150 g

- Cibule 1 ks

. Cervend paprika 2 ks

- Pikantni kecCup 8 Izice

- Oregano 1 ks

- Mouka na podsypani 1 ks

- Vejce na potreni 1 ks

- Sezamové seminky na posypani 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Listové tésto prekrojime na polovinu a z kazdého dilu vyvalime plat cca 30 x 50 cm. Vyvaleny plat
potreme keCupem. Posypeme oreganem a jemné nakrajenou Sunkou (Sunkovym saldmem nebo
nastrouhanou vysocinou - podle chuti) smichanou s drobné pokrajenou cibuli a barevnou paprikou.
Plat sto¢ime jako zavin a nakrajime na 10 dilkd. Jednotlivé dilky klademe na plech s pecicim papirem
a zplostime. Potreme rozslehanym vejcem a posypeme sezamem. PeCeme v troubé vyhraté na cca
190°C do zlatava.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

