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Suroviny

Porce: 3

- Polohruba mouka 150 g

- Hera70 g

- Neplna 1zicka cukru 1 1zicka

. Zloutek 1 ks

- Mléko 2 1zice

- Rum 1 1Zice

- Nepatrné mnozstvi soli 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Na val dame mouku, v jejim stredu udélame dilek, do kterého dame Zloutek, stl, cukr, mléko a rum.
Smés uprostred mouky vymichdme na hladké tésticko, priddme mékkou heru a vypracujeme tésto.
Nechame alespon 1/2 hodiny v ledni¢ce odpocinout. Na vale jemné posypaném moukou vyvalime plat
3 mm silny a vykrajujeme z ného koleCka velikosti ko$icku. Vlozime do suchych formic¢ek a mirné
pritiskneme ke sténam. Upecené, vychladlé kosicky plnime ruznymi slanymi pénami, pomazankami a

salaty.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

