Langose s nutellou a banany

Kategorie: Chutovky

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 6

- Hladkd mouka 500 g
- Bily jogurt 1 ks

- Mléko 250 ml

- Vejce 1 ks

- Drozdi 0.5 kostka

- Soda 2 Izicka

. Sul 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Madarsko

Pocet porci: 6

Postup:

Rozdrobime drozdi, zalijeme ho vlaznym mlékem a pridame lzicku cukru, trochu mouky a nechame
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vzejit kvasek. Priddme mouku vejce, jedlou sodu, 1zici bilého jogurtu,sul a zadélame tésto, priklopime
a dame kynout na teplém misté asi 2 hodiny. Nakrajime na mensi bochanky a nechame opét
nakynout. Z bochanki udélame placky a smazime na oleji - musi plavat. Potirdme je nutelou a
poklademe platky banantu. Mizeme také potirat dzemem a oslazenym tvarohem. Tésto muzeme v
lednici skladovat i nékolik dni.



