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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 2 ks

- Pepr ¢erny cely 8 kulicka

- Nové koreni 4 kulicka

- Hovézi vyvar 11

- Vinny ocet 1 1zicka

- Hribky - nakrajené 1 miska
. Maslo 1 lzice

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- Smetana na vareni 1 kelimek
- Hladka mouka 4 1Zice

- Citronova stava 4 kapka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do vyvaru pridame nové koreni, cely pepr a cibule, oloupané a nakrajené. Povarime 15 minut. Vyvar
procedime do kastrolu, cibuli mirné propasirujeme. Mirné okyselime vinnym octem, pridame hribky
a opét 15 minut povarime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Mouku rozslehame ve smetané a opatrné pres cednik vlijeme do omacky, za stalého michani
povarime 5 minut. Podle chuti prisolime, pridame Cerstvé mlety bily pepr, Spetku cukru a 1zizku
masla.

Je to omacka vskutku kralovska, hribky maji nezaménitelnou chut a vini. Lze pripravit i z jinych
druhti hub, ale je to zcela o né¢em jiném.



