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Suroviny

Porce: 2

- Tundk v oleji 1 plechovka

- Strouhany syr 100 g

- Cibule 1 ks

. Barevna paprika 1 ks

- Vejce 1 ks

. Sul, pepr 1 ks

- Listové tésto 1 ks

- Vejce na potreni 1 ks

- Sezamova seminka na posypani 1 baleni

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Tundaka vyndame z konzervy na cednik okapat. Nakrajime mensi cibuli, papriku /podle chuti/,
pridame syr, okapaného tunaka, vejce a dochutime. Listové tésto rozvalime asi 2 mm, délame ruzné
tvary a velikosti tasticek a plnime naplni. Dobre uzavieme, potreme rozslehanym vejcem a posypeme
sezamem. Peceme pri 180 - 200°C.
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