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Suroviny

- TESTO

- Vejce 6 ks

- Mouckovy cukr 6 1zice

- Olej 1.5 1zice

- Polohruba mouka 5 1zice
- Kakaovy prasek 3 1zice

- Prasek do peciva 0.5 balicek
- NAPLN

- Mouckovy cukr 200 g

- Maslo 250 g

- Polotucny tvaroh 750 g

- POLEVA

- Tuk120 g

- Mouckovy cukr 100 g

- Kakaovy prasek 2 1zice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zarazeni: SvacCina
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Zemé: Ceska republika

Postup:

V mise utfeme Zloutky s cukrem a olejem, vmichdme mouku s praskem do peciva a kakao, nakonec
tuhy snih z bilkll. Tésto rozetfeme na vymazany a vymazany plech a v horké troubé upeceme. Po
vychladnuti je potreme naplni umichanou z tvarohu, zméklého masla a cukru. Na napln rozetreme
polevu pripravenou smichanim vlazného rozpusténého tuku s cukrem a kakaem. Po jejim ztuhnuti
nakrajime na kostky.



