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Suroviny

- Kure 1 ks

- Vejce 9 ks

. Zampiony 5 ks

- Petrzelova nat 1 hrst
. Pazitka 1 hrst

- Maslo 2 lzice

- Cibule 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Kure ocistime a odstranime z néj kridla. Kuzi podélné narizneme ostrym nozem a opatrné oddélime
maso s kuzi od kosti. Potom narizneme stehna a vykostime je. Vznikly platek masa rozlozime,
osolime a opeptime. Cibuli oloupeme, nakrajime na kosti¢ky. Zampiény ocistime a nakrajime na
platky. Cibuli a Zampiény zpénime na masle, podusime a zalijeme rozslehanymi vejci. Podle chuti
osolime a opeprime a vmichame nasekanou petrzelku a pazitku. Vzniklou smés naneseme na maso,
které sto¢ime do rolady a omotdme niti. Rolddu dame do pekace, podlijeme vodou a zvolna upeceme
dozlatova. Podle potreby podlévame vodou a prelévame vypecenou stavou.
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