Houbova pizza z listového tésta
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Suroviny

- Listové tésto 1 balicek
. Cesnek 2 strouzek

- Olej 1 Izicka

- Houby 200 g

- Rajska jablicka 5 ks
- Maslo 50 g

- Zelené papriky 3 ks
- Tvrdy syr 200 g

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka
- Kmin 0.5 1zicka

- Majoranka 1 1zicka

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Z listového tésta vyvalime plat vysoky asi 0,5 cm a opatrné jej prendame na vymazany plech. Prsty
jej dobre pritiskneme ke dnu plechu a nékolikrat propichneme vidlickou. Olej smichame s utrenym
cesnekem a touto smési potreme pomoci peroutky tésto. Na masle osmahneme drobné pokrajené
houby se soli, peprem a kminem. Rajska jablicka sparime vrouci vodou a oloupeme, papriky zbavime
jadérek a nakrajime na tenké prouzky. Na pripravené tésto rovnomérné rozlozime houby, na né
platky rajcat a prouzky paprik. VSe zasypeme jemné nastrouhanym syrem a povrch posypeme
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majorankou. Ve stredné horké troubé upeceme do zlatova. Pizzu podavame teplou, ale chutna i
studena.



