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Suroviny

- Hriby 4 ks

- Cibule 1 ks

- Maslo 100 g

- Strouhanka 50 g

. Sul 1 Spetka

- Petrzelova nat 1 snitka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Postup:

Hlavicky hribl opatrné oddélime, vydlabeme a odlozime. Oc¢iSténé nohy hub drobné pokrajime,
proplachneme vodou a nechdme okapat. Na poloviné uvedeného mnozstvi masla osmahneme
pokrajenou cibuli, priddme okapané nohy hub, pokrajenou houbovou hmotu vydlabanou z hlavicek,
jemné nasekanou petrzelku a kratce podusime. Vmichame strouhanku a stl a smési pevné
napéchujeme odlozené hlavy hribl. Ty pak narovname do zapékaci misky, pokapeme zbylym
rozpusténym maslem a v horké troubé asi 40 minut zapeceme. Podavame s bilym pecivem a

zeleninovym salatem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

