Syroveé bochanky
Kategorie: Pokrmy

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 2

- Hermelinové syry 3 ks

- Vejce 5 ks

- Cibule 50 g

- Sunkovy saldm 100 g

- Strouhanka 2 1zice

- Vegeta 1 1zice

- Pazitka 1 ks

. Pept, stl 1 ks

. Strouhanka na obaleni 1 ks
- Olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Syr nastrouhame na velkych okéch struhadla. Priddme vejce, drobné nakrajenou cibuli, strouhanku,
podle chuti pazitku, Vegetu, pepr a nakonec saldm nakrajeny na malé kousky. Podle potreby osolime.
Hmotu promichdme a vytvarujeme z ni 8 ovalnych bochnicku. Obalime ve strouhance a smazime v
oleji po obou stranach.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

