Hruskovy kolac
Kategorie: Moucniky

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 8

- Hera 1 baleni

- Polohruba mouka 2 hrnek
- Mouckovy cukr 1 hrnek

- Vejce 2 ks

. Prasek do peciva 1 balicek
- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

- Mléko 200 ml

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:
V mise udélame z Hery, cukru a mouky drobenku, hrnek odebereme a ddme do lednice.

Do zbytku drobenky pridédme vejce, prasek do peciva, vanilkovy cukr a mléko (tak, aby tésto bylo
ridsi) a poradné promichame.
Vymazeme si plech (nebo radéji vylozime pecicim papirem), vlijeme tésto a poklademe hruskami,

nakrajenymi na platky.

Déme péct do trouby na cca 180°C asi na deset minut, poté posypeme zbylou drobenkou a
dopeceme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/




