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Suroviny

Porce: 10

- Hladka mouka 250 g

- Mouckovy cukr 40 g

- Jedla soda 1 1zicka

- Zméklé maslo 60 g

- Med 60 g

- Mlety zazvor 1 1zicka

- Vanilkovy cukr 1 1zicka

- Nastrouhana citronové kura 1 1zicka

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:
1. Na vél prosejeme hladkou mouku a mouckovy cukr.

2. Pridame 1zicku jedlé sody, zméklé maslo, med, mlety zazvor, vanilkovy cukr a nastrouhanou
citronovou kuru. Ze smési rukama dobre vypracujeme vlacné tésto.

3. Nechéme je odpocinout v chladu zabalené do potravinarské folie a pak je rozvalime na
stejnomérnou placku.

4. 7 tésta vykrajujeme tvoritkem ruzné tvary. Bude zajimavéjsi, kdyz budete mit vice druhi. Do
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kazdého kousku peciva udélame malym vykrajovatkem otvor pro maslicku a v mirné predehraté
troubé zazvorové pernicky upeceme.

5. Zchladlé kousky cukrovi postrikame rozpusténou svétlou ¢okoladovou polevou.

Poznamka:

Na 20 kousku.



