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Suroviny

Porce: 6

- Hladka mouka 320 g

. Sul 1 Spetka

- Citron 1 ks

- Cukr krupice 100 g

- Mleté liskové orisky 100 g
- Maslo 160 g

- Vejce 1 ks

- Jablka 4 ks

. Skrobova moucka 1 1Zice

- Skorice 1 1zicka

- Mleté hrebicky 2 ks

- Rozinky 30 g

- Kandovana citronova kura 30 g
- Cukrérské piskoty 5 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Na val prosejeme hladkou mouku, priddme Spetku soli, 1zicku strouhané kiry, polovinu cukru,
polovinu liskovych ori$ku a promichame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

2. Priddme zméklé maslo, rozslehané celé vejce, Stavu z polovinu citronu a rukama zpracujeme do
hladkého tésta. Tésto pak zabalime do potravinarské folie a odlozime rozlezet na nékolik hodin do
chladu.

3. Jablka omyjeme, oloupeme, zbavime jadrinct a hrubé nastrouhame.

5. Priddme $tavu z druhé pulky citronu,skrobovou moucku, zbyly krupicovy cukr a liskové orisky.
Prisypeme také rozinky, kandovanou citronovou kuru, jemné umleté hrebicky a podrcené cukrarské
piskoty. Vétsi rozinky nebo kousky kandovaného ovoce muzeme prekrojit. Promichdme.

6. Koldcovou formu vylozime pecicim papire. Tésto rozdélime na dva dily. Z prvniho vyvalime kruh,
vylozime jim kolaCovou formu véetné zvednutych okraju. Pokryjeme jablky, zakryjeme druhou

vyvalenou Casti tésta a okraje pritiskneme.

7. Vlozime do predehraté trouby a zvolna peceme asi 40 minut. Hotovy kola¢ nechame vychladnout,
pak nakrajime na dilky a pocukrujeme.

Poznamka:

Na 12 kousku



