Pernicky s korenim

Kategorie: Moucniky

Autor: Bmilinka1991

Suroviny

Porce: 10

- Hladkd mouka 280 g

- Maslo 140 g

- Cela vejce 2 ks

- Mouckovy cukr 140 g

- Skorice 1 lZice

- Mleté hrebicky 4 ks

. Citronova kura 1 1zicka
- Vejce na potreni 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: PecCeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:
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1. Hladkou mouku prosejeme na val, pridame kousky nasekaného masla, mouckovy cukr, obé vejce,
mletou skorici a hrebicek. Pridame také trochu strouhané kury z citronu.

2. VSe zapracujeme na vlacné tésto. Zabalené do potravinarské félie je nechame asi ptl hodiny
odpocinout.

3. Pak tésto vyjmeme z fdlie, rozvalime na tenko a vykrajujeme na pozadované tvary.

4. Kousky cukrovi rozlozime na plech, ktery jsme vylozili pec¢icim papirem.

5. Kazdy kousek potreme rozslehanym vejcem.

6. V predehraté troubé upeceme dozlatova.

Poznamka:

Na 26 kousku.



