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Suroviny

Porce: 6

- Vejce 2 ks

- Cukr krupice 140 g

- Hladkd mouka 160 g

- Anyz 2 1zicka

. Skrobovéa moucka 20 g

- Kandované ovoce a orechy na ozdobu 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Do horké vodni 1azné postavime kotlik s vejci a cukrem. Elektrickym Slehacem Slehame, az je
hmota hustd a teplad. Vyndame ji z 1azné a Slehame dal az do zchladnuti.

2. Do pény opatrné vmichame podrceny anyz a prosatou hladkou mouku promichanou se skrobovou
mouckou.

3. Téstem, které takto vznikne. naplnime cukrarsky sacek s hladkou hubickou.

4. Na plech vylozeny pecicim papirem modelujeme mala kolecka déal od sebe a nechame je 1-2
hodiny stat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

5. Kazdé kolecko ozdobime kouskem vlasského orechu nebo kandovaného ovoce.

6. Plech vlozime do mirné predehraté trouby a kolecka zvolna upeCeme dozlatova. Nechame je
vychladnout na papire.

Poznamka:

Na 16 kousku



