Tatarska omacka

Kategorie: Ostatni

Autor: Monyszek

Suroviny

- Majolka 100 g

- Bilé vino 3 1zicka

- Mléko 2 1zicka

- PInotucnd hor¢ice 1 1zicka
- Sardelova pasta 0.25 1zicka
- Citronova stava 1 1zicka

- Sladkokysela okurka 1 ks

- Cibule 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Mouckovy cukr 1 Spetka

- Cerstva petrzelova nat 1 snitka

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salati
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika
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Postup:

Majolku umichdme do hladka s vinem, mlékem, hor¢ici, sardelovou pastou a citronovou stavou.
Pridame sul, cukr, pepr, co nejjemnéji nasekanou cibuli, okurku a petrzelku. V$e dukladné
promichéme a v chladni¢ce nechdme hodinu rozlezet a vychladit. Poddvame k mastm varenym,
peCenym a k minutkam.



