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Suroviny

- Brambory 800 g

- Kvétdk 200 g

- Vejce 3 ks

- Syr150g

- Polohruba mouka 250 ks
- Rajcata 100 g

- Anglicka slanina 150 g

. Sul 1 Spetka

- Brokolice 200 g

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 85 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Brambory uvarime ve slupce, nechdme vychladnout, oloupeme a nastrouhame. Promichame je s
vejci, soli a polohrubou moukou a zpracujeme na hladké tésto. Kvétak rozebereme na ruzicky a
uvarime ho do polomékka. Brokolici kratce sparime ve vrouci vodé a nechame okapat. Slaninu
nakrajime na Sirsi nudlicky a syr jemné nastrouhdame. Tésto rozdélime na dvé ¢asti, z jedné vyvalime
placku silnou asi 5 mm a ddme ji na tukem vymazanou kolaCovou formu na peceni. Povrch
poklademe brokolici, kvétakem, slaninou a raj¢aty. Osolime, opeprime a posypeme syrem. Z druhé
poloviny tésta vyvalime stejny plat, polozime ho na kolac a okraje k sobé pevné pritiskneme. Povrch
propichame vidlickou, kola¢ vlozime do vyhraté trouby a peceme pri 170 stupnu asi 30 minut.
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