Tresnovy kolac¢ s mandlemi
Kategorie: Moucniky
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Suroviny

Porce: 8

- Tésto:

- Mléko 100 ml

. Maslo 1 lzice

- Trtinovy cukr 2 Izice

- Mouka ( zitnad + polohruba) 250 g
- Prdsek do peciva 1 balicek
- Napln:

- Vejce 2 ks

- Maslo 50 g

- Trtinovy cukr 2 Izice

. Zitné mouka 1 IZice

- Skorice mletd 1 Spetka

- Ozdoba:

- Tresné celé 10 ks

- Mandle - platky 2 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Z ingredienci vypracujeme krehké tésto, podle potreby priddme mouku. Vyvalime plat tenky
priblizné 1 cm a vylozime jim formu o praméru 28 cm. Vidlickou sem tam tésto propichame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Nahoru vyskladame vypeckované tresné a zasypeme mandlemi. V mise utreme tuk, pridame trtinovy
cukr, vejce, zitnou mouku a skorici a zalijeme povrch kolace.

PeCeme v predehraté troubé na 180 °C priblizné 45 minut, do zlatova. Nechame vychladnout, teprve
poté vyklopime kola¢ z formy.



