Bylinkova syrova rolada
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Suroviny

- Syr eidam 300 g

- Tvaroh 400 g

- Bily jogurt 2 1zice

. Sul 1 Spetka

- Cukr 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

. Mleta sladka paprika 1 Spetka
- Bylinky dle chuti 1 hrst

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Tvrdy syr eidam v celku vlozime do mikroténového saCku (dbame na to, aby sacek nemél zadnou
dirku), pevné uzavreme a vlozime do varici vodni lazné, kde pri velmi mirném ohni varime asi 15
minut. Zatimco se syr nahriva, ddme do misy tvaroh, pridame bily jogurt, jen velmi lehce osladime
mouckovym cukrem, osolime, priddme Spetku mletého pepre (idealné Ctyrbarevného) a Spetku
sladké mleté papriky pro barvu. Pak pridame jesté hrst nasekanych bylinek, nejlépe Cerstvych a
celou napln dukladné promichédme a jednolitou hmotu. Syr opatrné vyjmeme z vody, pak ze saCku a
dame ho na obdélnik z alobalu, kde ho valeckem rozvalime na plat silny asi 2 - 3 mm. pripravenou
bylinkovou napln na syrovou placku naneseme, rovhomeérne rozetreme a uhladime. Pak zabalime
cely plat do rolady, tu zabalime do alobalu a nechame v lednici pres noc ztuhnout, aby drzela tvar.
Potom ji ostrym nozem krdjime na platky a podavame.
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