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Suroviny

- Ledovy salat 1 ks

- Redkvic¢ky 1 svazek

- Rajcata 4 ks

. Sunka 100 g

- Pecené kure 300 g

- Natova cibulka 4 ks

- Cesnek 1 strouZek

- Tatarskd omacka 150 g
- Kysana smetana 5 1zZice
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Pazitka 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl

Zemé: Ceska republika

Postup:

Salat rozebereme na listy, které opereme a osusime. Velké listy natrhdme. Redkvicky a rajcata
omyjeme, osu$ime a nakrajime je na kolecka. Sunku a kufeci maso nakrajime na kostky. O¢isténou
cibulku i s nati nakrajime na drobnéjsi kousky. Misku vytfeme oloupanym a rozpulenym strouzkem
cesneku, vlijeme tatarskou omacku, podle potreby zredime smetanou a dochutime soli, peprem a
nakrajenou pazitkou. Touto omackou podle chuti salat polijeme a podavame s pecivem.
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