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Suroviny

- Vykuchany kapr bez hlavy 1 ks
. Sal 1 1zicka

- Hladka mouka na obaleni 300 g
- strouhanka na obaleni 300 g

- Vejce 3 ks

- Mléko 3 1Zice

- Olej na smazeni 1 hrnek

- Citron 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Vykuchaného kapra dikladné oskrabeme ostrym nozem tak, abychom odstranili vSechny Supiny. Pak
jej dukladné vypereme pod tekouci vodou, podélné rozpulime a kazdou pulku naporcujeme napric na
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kousky. Ty osusime, z obou stran potreme soli a nechame alespon 30 minut odlezet. Vejce nasSlehdme
s mlékem a Spetkou soli. VSechny porce kapra pak postupné obalime v mouce, vejcich a strouhance.
Tu k rybé dikladné pritiskneme, pripadné vSechny porce obalime jesté jednou. Nakonec je na
rozpaleném oleji zvolna osmazime dozlatova. Podavame s varenymi brambory nebo s bramborovym
saldtem, na kazdy talir poloZime dilek citronu.



