Kure na hribkach
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Suroviny

- Kure 1 ks

. Cerstvé htibovité houby 500 g
. Sal 0.5 1zicka

- Mlety pepr 0.5 1zicka

- Majoranka 0.5 Izicka

- Maslo 50 g

- Solamyl 1 1zice

- Voda 2 1zice

- Kureci vyvar 2 hrnek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Omyté kure naporcujeme na mensi kousky a vlozime do kastrolu na rozpusténé maslo. Ze vSech
stran je prudce osmahneme, pak pridame ociSténé a na kousky nakrajené houby, osolime, opeprime
a zalijeme vyvarem. Pod poklici zvolna dusime do mékka. Mékké kure posypeme majorankou a
zalijeme solamylem rozpusténym ve vodé. Promichame, jeSté kratce prohrejeme a podavame s ryzi
nebo varenymi brambory.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

