Nadivany bucek
Kategorie: Pokrmy
Autor: Monyszek

Recepty.cz

Suroviny

. Veprovy bucek 1.5 kg

- Maslo 50 g

- Houska 2 ks

- Mléko 4 lzice

- Vejce 2 ks

. Zloutky 2 ks

- Muskatovy kvét 1 Spetka
. Sul 0.5 1zicka

- Kmin 0.5 1zicka

- Hladkd mouka 1 1zice

- Voda na podliti 0.5 hrnek

Doba pripravy: 65 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Omyty a osuseny bucek naplocho ostrym nozem Castecné prorizneme tak, aby vznikla co nejvétsi
kapsa. Housky drobné nakrajime a pokropime mlékem. Pak do nich vmichame zméklé maslo, Spetku
soli, muskatovy kvét, vejce a zloutky. Smési naplnime pripravenou kapsu a peclive ji zaSijeme niti
nebo uzavieme kovovymi jehlami. Bucek potreme soli, posypeme kminem a vlozime do pekace kuzi
dolu. Mirné podlijeme vodou a v troubé peceme do polomékka. Pak jej obratime, kiizi ozdobné
narezeme, posolime a dopeceme do mékka a do ruzova. Buc¢ek vyjmeme, odstranime nit nebo jehly a
naporcujeme. Vypek zaprasime moukou, kratce povarime a nalijeme na porce bucku. Podavame s
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varenymi brambory.



