Skubankové churros

Kategorie: Chutovky
Autor: Bmilinka1991

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Skubénky v prasku 1 balen{

- Horka ¢okolada 100 g

. Slehacka 0.5 dl

- Vejce 1 ks

- Whisky 1 1zice

- Kyprici prasek do peciva 1 baleni
- Olej na smazeni 1 ks

- Mouckovy cukr na posypéani 1 ks

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V mise pripravime tésto na Skubanky, do kterého dame o 0,5 dl méné vody, nez je uvedeno v navodu
na obalu, a pfimichdme do néj vejce a prasek do peciva. Cokoladu rozldmeme na kousky a ve vhodné
nadobé ji pozvolna rozehiejeme v mikrovinné troubé ( nejlépe zapnuté na stupen rozmrazovani ).
Prilijeme k ni smetanu a whisky a dikladné rozmichame. Tésto naplnime do cukrarského sacku, do
hrnce s dostatecnym mnozstvim dobre rozehratého oleje opatrné strikdme esiCka a smazime je
dozlatova asi 5 minut. Nechame je odkapat na papirové utérce, pak churros pocukrujeme a

podavame s cokoladovou omackou.
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