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Suroviny

- Veprové kotlety bez kosti 4 ks

- Hladka mouka na obaleni 300 g
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Olej 2 1zice

- Maslo 50 g

- Voda na podliti 1 hrnek

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Postup:

Omyté a osusené kotlety naklepeme z obou stran, osolime, opeprime a obalime v mouce. Na
rozpaleném oleji je prudce orestujeme z obou stran, mirné podlijeme a zvolna pod poklici dusime do
mékka. Pak je vyjmeme, z vypeku slijeme tuk a ve zbylé $tavé nechdme rozpustit maslo. Vratime zpét
prohrat kotlety a podavame s varenymi bramborami a zeleninovym salatem nebo se zeleninou
dusSenou na masle.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

