Tatarak z falesne svickove

Kategorie: Pokrmy

Autor: Monyszek

Suroviny

- Fales$na svickova 800 g

- Vejce 2 ks

- Cibule 1 ks

- Mlety pepr 1 1zicka

- Mleta sladka paprika 1 1zicka
- Mleta paliva paprika 1 1zicka
- Kari koreni 1 1zicka

- Kmin 0.5 Izicka

. Sul 0.5 1zicka

- Ostry kecup 1 1zice

- Worcesterska omdacka 1 lzice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika
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Postup:

Omyté maso odblanime a na masovém strojku dvakrat jemné umeleme. Priddme jemné nasekanou
cibuli, syrova vejce, sul, keCup, worcester a vSechno koreni. VSe diikladné promisime a hotovou smés
klademe 1ziCkou ve vyS$i vrstvé na topinky pripravené z platka chleba, mirné opecenych na oleji a
potrenych Cesnekem.



