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Suroviny

Porce: 2

- houska 5 ks

- mléko 1 hrnek

- cibule 1 ks

- maslo40 g

. petrzel 1 svazek
- vejce 4 ks

. sul 1 hrst

- pepr 2 Spetka

- tuk 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Housky nakrajime na mensi kostky. Prelijeme vlaznym mlékem.
Nadrobno nakrdjenou cibulku podusime v tuku dvé minuty. Pridame
nasekanou petrzelku a jesté dvé minuty dusime. Smichame housku,
zeleninu a vejce, osolime, opeprime. Smés rozlozime do vymasténé
sklenéné zapékaci formy. Priklopime a peCeme devét minut. Pak
nechame jesté tri minuty stat, vyjmeme z formy a nakrajime na rezy.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

Poznamka:

Podévame jako prilohu ke gulasi.



