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Suroviny

- Pravé svickova 800 g

- Méslo 100 g

- Sunka 4 platek

- Vejce 4 ks

- Olej 1 1zice

. Sul 1 Spetka

. Cerstvy mlety pept 1 $petka

- Bilé vino 0.11

- Hladkd mouka 1 1zi¢ka

. Cerstva petrZelové nat 1 snitka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Omytou a osusenou sviCkovou nakrdjime na platky vysoké nejméné 3 cm a ty strenkou noze lehce
naklepneme z obou stran. Pak je osolime a opeprime a na rozpaleném masle prudce opeCeme z
kazdé strany 2 minuty. Pak je vyjmeme a do vypeku nalijeme vino, ve kterém jsme rozmichali mouku,
kratce provarime a vratime zpét prohrat hotové bifteky. Na oleji postupné orestujeme platky Sunky a
po jejich vyjmuti do téhoz oleje rozklepneme vejce a nechame bilky srazit, zloutek zuistane témér
tekuty. Bifteky prenddme na talire, kazdou porci pokryjeme platkem Sunky a na néj opatrné polozime
jedno vejce. Ozdobime snitkou petrzelky a podavame s hranolky.
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