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Suroviny

Porce: 4

- Listové tésto 240 g

- Uzeny losos na platky 120 g

- Ricotta 4 1zice

. Olej z vlasskych orechu 2 1zice

- Vejce 1 ks

- Listky bazalky 1 hrst

. Sul, pepr - dle chuti 2 $petka

- Hladkd mouka na val 1 ks

- Polohruba mouka a tuk na formicky 1 ks
- Petrzelka na ozdobeni 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Tésto vyvalime na plat 24 x 24 cm, vykrojime z ného 8 mensich a 8 vétsich kolecek. Vétsimi vylozime
vymazané a moukou vysypané formicky. Na dno kos$icka dame po listku bazalky. Okraje tésta
potreme rozslehanym vejcem, priklopime mensim koleckem a tésto mirné pritlacime. V troubé
vyhraté na 180°C peceme 12-15 minut dortizova. Po upeceni vyduté tésto ve stfedu kosiCku
propichneme, naplnime ricottou smichanou s olejem, ochucenou soli a peprem. Ozdobime kousky
sto¢eného lososa a listky petrzelky.
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