Kari rizoto s kurecim masem
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Suroviny

- Ryze 250 g

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka
- Kureci prsa 250 g

- Cibule 2 ks

. Zazvor 1 Spetka

. Maslo 2 lzice

- Kari 1 Spetka

- Chilli 1 Spetka

- Kurkuma 1 Spetka

- Hrasek mrazeny 200 g
- Vyvar 80 ml

- Koriandr 0.5 svazek

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Ryzi varime podle navodu v osolené vodé, maso omyjeme pod tekouci vodou, osuSime a nakrajime na
nudlicky. Cibuli oloupeme a posekame, zazvor oloupeme a nastrouhame. V panvi rozehrejeme maslo,
cibuli a zazvor na ném opeceme, pridame nudlicky masa a osmahneme. Opeprime, okorenime
kurkumou, chilli a kari a vmichdme mrazeny hrasek a vyvar. Privedeme do varu a dusime asi 5
minut. Koriandr opereme, osusime a otrhame listky. Varenou ryzi vmichame do masové korenéné
smési a ozdobime listky koriandru.
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