Smetanove rizoto

Kategorie: Pokrmy

Autor: Suzannka

Suroviny

- Ryze 1.5 hrnek

- Vyvar 3 hrnek

- Smetana 200 ml

- Maéslo 100 g

- Hladkd mouka 1 1zicka
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka
. Zampiony 100 g

- Cuketa 1 ks

- Rajcata 2 ks

- Pazitka 1 hrst

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Ryzi uvarime ve vyvaru, Zampiony, rajcata a cuketu nakrdjime a orestujeme na masle. Pak smés
poprasime hladkou moukou, osolime a jemné opeprime. Hotovou ryzi priddme na smés a
promichdme se zeleninou. Prilijeme smetanu a kratce povarime, aby se vsechny chuté propojily.
Podavame dozdobené nasekanou pazitkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

