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Suroviny

- Vyloupané fazole 500 g
- Voda 21

- Uzena slanina 50 g
- Sédlo 11

- Cibule 1 ks

- Masox 1 kostka

- Kmin 0.5 Izicka

- Mlety pepr 1 Spetka
. Sul 1 Spetka

- Hladkd mouka 50 g
- Maslo 50 g

Doba pripravy: 190 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Fazole zalijeme studenou vodou a nechame je macet nejméné 2 hodiny. Pak vodu slijeme a fazole
nechame okapat. Na sadle osmahneme na kosticky nakrajenou slaninu, pridéme drobné nasekanou
cibuli a nechdme ji zezlatnout. Pridame pripravené fazole, koreni a sul a zalijeme vodou. Pod poklidi
zvolna varime asi 1 hodinu, az se fazole za¢nou rozvaret. Pridame masox, jeSté kratce povarime a
hotovou polévku zahustime tmavou jiSkou, pripravenou z masla a mouky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

