Ryze se slaninou a zampiony
Kategorie: Prilohy

Autor: Suzannka

Recepty.cz

Suroviny

- Uvarena ryze 300 g

. Zampiony 5 ks

- Cervena paprika 1 ks
. Zelend paprika 1 ks

- Cibule 1 ks

- Anglicka slanina 150 g
. Maslo 1 lzice

. Cervené vino 1 $petka
. Cesnek 2 strouZek

- Vyvar 200 ml

- Krémovy syr 2 ks

- Mlety pepr 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

OcisSténé zampiony nakrdjime na platky, oloupanou cibuli nakrdjime nadrobno, anglickou slaninu
nakrajime na tenké nudlicky. Na rozehratém masle opeceme slaninu, pridame cibuli a nechame
zesklovatét. Prilijeme Cervené vino, zahrejeme, vmichdme nakrdjené Zampiony a dusime 5 minut.
Smés podlijeme vyvarem, pridame krémovy syr, osolime, opeprime dle chuti, promichdme a uz
nevarime. Nakrajené papriky na kostiCky pridame k uvarené ryzi a promichame. Naservirujeme na
talire a prelijeme houbovou smési.
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