Cibulovy kolac s houbami a rukolou

Kategorie: Moucniky

Autor: andrea

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 4 1zice

. Cervena cibule - krajené na kolecka 5 ks
- Tymién suSeny 1 1zicka

- Balzamikovy ocet 1 1zicka

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Listové tésto 500 g

- Schwarzwaldska Sunka 4 platek
. Zampiony 300 g

- Mozzarella 100 g

- Rukola 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Dietni
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Tri Izice olivového oleje rozpalte v panvi, pridejte cibuli a na malém az strednim plameni ji deset
minut pomalu opékejte. Pridejte tymidn, ocet, sul a pepr a za obCasného michani opékejte dalsich pét
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minut. Troubu rozehrejte na 200 °C. Tésto rozvalejte do kola o praméru asi 28 centimetru, dejte na
plech vylozeny pecicim papirem a nékolikrat jej propichejte vidlickou.

Na tésto navrstvéte opecenou cibuli (asi 3 cm od okraje), natrhanou Sunku a Zampiony (klobouckem
dolu). Houby potrete zbylym olejem a na kolac¢ pridejte kolecka mozzarelly. VSe osolte a opeprete.

PecCte tricet aZ pétatricet minut, aby se okraj kolace nafoukl a houby zmékly. Podavejte s hrsti rukoly
uprostred.

Poznamka:

Kola¢ mizete misto rukoly posypat polnickem, Cerstvym $penatem nebo refichou.



