Bramborak s uzeninou

Kategorie: Chutovky

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 8

- Brambory moucné 1 kg

- Mléko 100 ml

- Vejce 2 ks

- Majoranka 1 hrst

. Cesnek prolisovany 6 ks

- Uzené maso 200 g

. Sul 2 1zicka

- Pepr 1 Spetka

- Hladka mouka 5 1Zice

- Olej nebo sadlo na smazeni 300 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8
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Postup:
1. Brambory peclivé oloupu, omyju, osusim a pak do vétsi misy nastrouhdam polovinu

brambor na jemném a polovinu na hrubém struhadle. Nastrouhané pak rukou promackam, aby
pustily vodu se Skrobem a tu odliju. Osolim je a zakapu trochou mléka, aby nezhnédly. Vmicham
vajicko, majoranku, ¢esnek, podle chuti stl a pepr a hladkou mouku. Smés dikladné promicham ve
stredné huste tésto.

2. Do péanve naliju hodné oleje, necham ho rozpalit, vyzkousim drobkem rohliku, jestli zasyci, a pak
nabérackou davam do panve malé davky na bramborék. Kazdy vnéjsi stranou nabéracky zploStim.

3. Smazim dozlatova na obou stranach. Smazené bramboréaky prokladam kuchynskym papirem, aby
nasakl prebytecny tuk.



