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Suroviny

Porce: 4

- Nahrubo nastrouhané cukety 250 g

- Polohruba mouka 125 g

- Drcené orechy 125 g

- Krupicovy cukr 125 g

- Vejce 2 ks

- Olej 5 1zice

- Mléko 4 lzice

- Vanilkovy cukr 1.2 baleni

- Kyprici prasek do peciva 2 1zicka

- Mleta skorice 1 1zicka

- Jedla soda 1 Spetka

- Tuk na vymazani a hrub& mouka na vysypani formy 1 ks
- Orechy a mouckovy cukr na posypani 1 ks

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V mise vySlehame vejce s obéma cukry do pény. Vmichdme do ni olej, mouku prosatou s praskem do
peciva a sodou, vymackanou cuketu, orechy, skorici a mléko. Tésto rozetreme do vymazané a
vysypané dortové formy o prumeéru 22 cm, posypeme ho orechy a pe¢eme asi 45 minut pri 175°C.
Pred podévanim vychladnou buchtu pocukrujeme.
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