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Suroviny

Porce: 7

- Polohruba mouka 420 g

- Najemno nastrouhand a vymackana cuketa 170 g
- Mouckovy cukr 100 g

. Cokolada na vareni 100 g

- Vejce 2 ks

. Olej 1.5 dl

- Mleté mandle 40 g

- SuSené merunky 40 g

. Zlaté rozinky 40 g

. Cokoladové vlocky 30 g

- Vanilkovy cukr 1 baleni

- Kyprici prasek do peciva 1 baleni

. Sul 1 Spetka

- Tuk na vymazani a hruba mouka na vysypani formy 1 ks

Doba pripravy: 110 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

V mise vySlehame vejce, oba cukry a olej do pény. Vmichdme prosatou mouku s praskem do peciva a
soli, mandle, prekrajené susené ovoce, cuketu a cokoladové vloCky. Tésto rozetreme do vymazané a
vysypané formy na biskupsky chlebicek, postavime ji do pekace s vodou a peceme 90 minut pri
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160°C. Vychladly chlebi¢ek potreme rozehratou cokoladou na vareni a nechame ztuhnout.



