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Suroviny

- Mrkev 2 ks

. Petrzel 2 ks

- Celer 0.5 ks

. Celerova nat 1 snitka

. Cibule 1 ks

. Cesnek 1 strouzek

- Voda 21

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

. Cerstva petrZelové nat 1 snitka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Postup:

Cibuli a ¢esnek oloupeme, korenovou zeleninu ocistime a omytou celerovou nat svazeme niti do
kyti¢ky. Pak vloZime do studené vody a zvolna asi 30-45 minut varime. Cas varu je dan velikosti
pouzité zeleniny. Vyvar scedime, dochutime peprem a pripadné dosolime. Pridame drobné
nasekanou petrzelku a miizeme do néj vratit trochu korenové zeleniny, pokrajené na kosticky. V
hotové polévce uvarime zvolenou vlozku a podavame.
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