Slepici vyvar s masem
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Suroviny

- Slepice 0.5 ks

- Voda 21

- Cibule 1 ks

- Vegeta 1 1zicka

- Cerstvé petrZelka 1 snitka
Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Do studené vody vlozime diikladné opranou pulku slepice, oloupanou a rozpulenou cibuli a vegetu.
Zvolna varime cca 90 minut, poté maso vyjmeme, polévku zcedime a vykosSténé a pokrajené maso
vratime zpét. Slepici vyvar s masem podavame s nudlemi, drobenim, hraskem, kapanim, jatrovou
ryzi nebo jatrovymi knedlicky. Pred podévanim pridame do polévky jemné nasekanou petrzelku.
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