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Suroviny

Porce: 7

- Polohruba mouka 500 g

- Nahrubo nastrouhana cuketa 240 g
- Krupicovy cukr 220 g

- Vlazné mléko 2.2 dl

- Olej 2 dl

- Velka vejce 2 ks

- Zavarenina z ¢erného rybizu 100 g
- Vanilkovy cukr 1 baleni

- Kyprici prasek do perniku 1 baleni
- Kakao 2 1Zice

- Pernikové koreni 3 1ziCka

- Nastrouhané kura z citronu 1.2 ks

- Tuk na vymazani a hruba mouka na vysypani formy 1 ks
- Mouckovy cukr na popraseni 1 ks

Doba pripravy: 65 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

V mise vySlehdme vejce za postupného prisypavani krupicového a vanilkového cukru. Veslehame do
néj citronovou kuru a olej, priddme prosatou mouku s praskem do perniku a kakaem, vymackanou
cuketu a pernikové koreni a za prilévani vlazného mléka umichame hladké tésto. Nalijeme ho do
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vymazané a vysypané formy a peceme 45-50 minut pri 170°C. Upeceny pernik nechame chvili
chladnout ve formé, pak ho vyklopime na mrizku a po Uplném vychladnuti ho podélné rozkrojime,
potreme zavareninou a opét spojime. Pred podavanim pernik poprasime cukrem a nakrajime na
platky.



