Hermelin v bramborovym testicku

Kategorie: Predkrmy

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 2

- Hermelin 1 ks

- Mlety Cerny pepr 1 Spetka
- Vejce 1 ks

. Sul 1 $petka

. Cesnek 2 strouzek

- Hladka mouka 2 1zice

- Podle potreby

- Olej na smazeni 3 1zice

- Na ozdobu

. Petrzelka 4 snitka

Doba pripravy: 25 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceské republika


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=51ec30b96556c/hermelin-v-bramborovem-testicku.jpg

Pocet porci: 2

Postup:

Hermelin rozkrojime na dvé kolecka. Nasekame petrzelku. Oloupeme Cesnek, ten utreme se soli a
peprem. Oloupeme brambory, omyjeme a nastrouhdme. Prebytecny skrob slijeme.

Bramborové tésticko
Do nastrouhanych brambor pridame vejce, mouku a Cesnek se soli a peprem. Tésticko promichame.
Na panvi rozpalime olej, na kterém nabérackou z tésta vytvorime dvé placicky. Na né polozime

koleCka hermelinu a kazdou placicku zvlast prelijeme bramborovym téstickem.

Hermelin v bramborovém tésticku smazime dozlatova z obou stran. Thned podavame.



