Porkovy zavin
Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 2

. Listové tésto 1 ks

. Pérek 6 ks

- Vejce 4 ks

. Strouhanka 1 ks

- Ostravskeé klobasy 2 ks
- Kecup 1 ks

- Uzeny syr 250 g

. Sil, pepr, olej 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Cad

Pocet porci: 2

Postup:

Klobasu nakrédjime a opeceme na oleji. Priddme pdrek nakrajeny na kolecka, lehce podusime a
pridame vejce. Z rozslehanych vajec si trochu nechdme na potreni. Vejce v porku nechame jenom
trosku srazit, odstavime a nechame vychladnout. Z listového tésta vyvalime dva pruhy, lehce
posypeme strouhankou a ddme chladnou smés, kterou jsme okorenili. Posypeme strouhanym syrem a
pokapeme kecupem. Tésto zavineme, potreme vejcem a upeceme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

