Bylinkove spagety
Kategorie: Pokrmy

Autor: Suzannka

Suroviny

- Spagety 1 baleni

- Olivovy olej 3 kapka

. Maslo 1 lzice

- Bylinky 1 hrst

- Smetana ke Slehani 1 kelimek
. Sunka 200 g

- Tvrdy syr 100 g

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Spagety uvaiime v osolené vodé podle navodu, zcedime je a jesté v situ pokapeme olivovym olejem.
Na panvi rozpustime maslo a zpénime na ném nasekané bylinky, ke kterym nasypeme uvarené
$pagety, promichdme je a zalijeme smetanou ke $lehani. Spagety prohfivdme asi pét minut, aby
omaécka trochu zhoustla. Pak téstoviny rozdélime na talife a posypeme nastrouhanym syrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

